yember

Onsda Stegt kalvelever m/blede log toppet m/stegt bacon hertil serveres fladesauce.
g kogte kartofler m/persille & frisk agurkesalat
Torsdag 2  Skindstegt kulmule pa bund af porresauté serveres m/rod karrysauce & ris
Fredag 3 Klassisk millionbef serveres pa luftig kartoffelmos hertil syltede redbeder
Lorda 4 Jordskoksuppe m/ristede sebler - Kalveculotte m/cremet pebersauce smagt
9 til m/cognac serveres m/stege gulerodder, halve hvidleg & pommes frites
Sende 5 Frokosttallerken fra kl. 14-17: Marineret sild m/karrysalat, Gravad laks
g my/reevesuce, Dyrleegens natmad, Rostbeef m/remo, Lun fiskefilet, Brie & druer
Mandag 6  Graeske frikadeller serveres m/tzatziki & krydderstegte kartoffelbade
Tirsdag 7 Leekker porreteerte m/log & timian serveres n/bagt kartoffel & purlegscreme
Asiatisk laks m/teriyaki & sesam toppet m/fennikel-ablesalat hertil serveres
Onsdag 8
stegte ris & sod chilisauce
Torsda 9 Breendende vegetarisk keerlighed serveres m/ristede svampe & log hertil
g nodderistede spidskal & zerter toppede m/basilikum creme
Freda 10 Helstegt andesteg m/svesker & abler serveres m/hvide & brunede kartofler,
g rodkal & andesky - Gammeldags seblekage m/fledeskum & makroner
Lordag 11 Klassisk merbradgryde m/ris, bacon & cocktailpolser - Bradepandekage
Sendag 12 Salade Nicoise m.bla. tun & ag hertil hjemmebagt flutes - Jordbsermousse
Mandag 13 Kalvekrebinet m/frikassé af grontsager & spinat servres m/persillekartofler
Tirsda 14 Panko-kokosmel paneret hvid fisk serveres m/smorstegt julesalat & marineret
sdag bananstykker samt krydrede kartoffelbade & sauce tartare
Onsdag 15 One pot nudler m/svinekod & spidskal anrettet m/sojasauce & spejlaeg
Torsdag 16 Vegetarisk stroganoff serveres m/kartoffelmos toppet m/frisk persille
Fredag 17 Gammeldags revelsben m/brun sauce & kartofler hertil frisklavet agurkesalat
Lord 18 Korvelsuppe m/smilende ag & friteret pastinak - Perlehonebryst bagt i glace
e af honning-dijon-soja-seblecider serveres m/bonner & brasede kartofler
Frokosttallerken fra kl. 14-17: Stegte sild i lage, Croissant m/kyllingesalat,
Sendag 19 Brod m/roget laks & flodeost, Fiskefilet m/remoulade, Leverpostej i cocotte,
2 x ost & kage
Mandag 20 Stegt paneret fiskefilet serveres m/able-porre creme & ovnstegte kartofler
Tirsdag 21 Boller i selleri serveres m/dampede kartofler & hakket bredbladet persille
Onsdag 22 Vegetarisk blomkalscurry serveres m/safranris & hjemmebagt durumbred
Torsdag 23 Stegt fleesk serveres m/persillesauce, kogte kartofler & bagte redbeder
Fredag 24 Club sandwich m/kylling, bacon & karrydressing serveres m/kartoffelfritter
Lordag 25 Glaseret skinke serveres m/gronlangkal & pommes rissolles - Honningkage
Sendeg 26 Flaeskesteg m/brun sauce, rodkal & kartofler - Juletrifli m/aeble, kanel &
brunkager
Mandag 27 Spaghetti m/kodsauce her i vegetarisk udgave m/plantefars hertil neddebred
Tirsdag 28 Laksefrikadeller serveres m/stuvet spinat & baconbagt kartoffel duchesse
Onsdag 29 Stegte ris m/kylling & spaede grontsager serveres m/sursed ananassauce
Torsdag 30 Gron biksemad m/broccoli, gulerod, log & sed kartoffel hertil spejlag

Ret til e2ndringer forbeholdes. NB. Manedsregning pa anden side. NB VEND

Take away kan afhentes fra kl. 17.30
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