Menuplan

Flaeskestegssandwich serveres m/pommes frites hertil chili mayonnaise -

Sendag 1 Gulerodskage m/citron & vaniljefrosting
Mandag 2 Vegetarisk kartoffel-porresuppe m/graskarkerner, ristet rugbred & citronolie
Tirsdag 3 Klassisk lasagne m/oksekod, squash & gulerodder serveres m/tomatsalat
Onsdag 4 Stegte ris serveres m/stegt plukket kylling, spsede grontsager & sursed sauce
Torsdag 5 Paneret torsk serveres pa bled kartoffelmos toppede m/fledekogte fennikel
Fredag 6 Frikadeller serveres m/stuvet hvidkal samt ovnstegte kartofler m/timian
Lordag ” Hamburgerryg serveres m/bagte rodfrugter, smorsauce & persillekartofler -
Sveskegrod m/flede
Sondag 8 Frokosttallerken (kl. 14-17): 2 x sild & 2 x smorrebrod & friteret camembert
Mandag 9 Asiatisk krydret kedsauce m/svineked & spade grontsager anrettet pa nudler
Tirsdag 10 Svampedeller m/krydderurter serveres m/porresauce & kogte ris m/safran
Onsdag 11 Ovnbagt seggekage m/skinke & spinat hertil purleg & hjemmebagt bred
Torsdag 12 Kalvelever m/blode log & fledesauce hertil agurkesalat & citronkartofler
Fredag 13 Kylling i Tom Yum kokossauce m/babyspinat & gul peberfrugt hertil lose ris
Laksepariserbaf serveres pa limemarineret spidskal toppede m/syltede rodlog,
Lordag 14 kapers, ra seggeblomme, troffelmayonnaise samt ristede brod -
Banankage m/chokoladeovertraek & valnoddekerner
Sendag 15 Oksekodsuppe m/kod- & melboller hertil brod - Kogt oksebryst serveres
m/sursod peberrodssauce, dampede grontsager & kogte kartofler
Mandag 16 Lammekrebinetter m/nedder, hvidleg & persille hertil dildstuvede kartofler
Tirsdag 17 Brunkal serveres m/kogefleesk, syltede redbeder, sennep samt kernerugbred
Onsdag 18 Vegetarisk cremet spaghetti m/spinat & squash serveres m/revet parmesan
Torsdag 19 Fiskefrikadeller m/laks serveres m/stegte kartofler m/skrael & agurkesalat
Fredag 20 Skipperlabskovs serveres m/purleg, syltede redbeder & groft rugbroed
Lordag 21 Gryd'estegt rullesteg m/svesker hertil serveres seblekompot, skysauce samt
persillekartofler - Chokolademousse m/orangesmag
Seondag 22 Frokosttallerke (kl. 14-17): Klassisk dansk frokostplatte & kage til kaffen
Mandag 23 Hakkebof m/blede log, brun sauce & kartofler hertil redbeder & agurkesalat
Tirsdag 24 Spred fisk serveres pa citronmarineret spidskal hertil sede kartoffelfritter &
tatarsauce
Onsdag 25 Stegt flaesk serveres m/persillesauce & kogte kartofler hertil syltede redbeder
Torsdag 26 Vegetar fyldte peberfrugter serveres m/teriyaki-sesamsauce & kogte ris
Fredag 27 Mexicansk pizza bolognese bagt m/spejlaeg, boffelmozzarella & rod cheddar
Lordag 28 Honsekodsuppe m/kod- & melboller - Tarteletter m/hons i asparges
Sendag 29 gl;l:tl;ebr::fngozs/:frad sveer serveres m/brun sauce, rodkal & kogte kartofler -
Mandag 30 Boller i karry serveres m/dampede jasminris hertil hot mangochutney
Tirsdag 31 Stegt kulmule serveres m/lun kernespeltsalat hertil cremet jordskokkesauce

Take away kan afhentes fra kl. 17.30

Ret til zendringer forbeholdes. NB Manedsregning pa anden side - NB Vend




