Menuplan
december

Torsdag 1 Vegetarisk moussaka m/auberginer, squash, belugalinser & kartofler i skive

Fredag 2 Confiterede plukket andeburger m/rodkalssalat hertil blue cheese dressing

Rareling 3 Gamme{dags g.rank&lssuppe .serveres m/.kogt s?inebryst, kartofler & sennep -
FAEbleskiver m/jordbzeersyltetaj & flormelis hertil 1 gl. varm glegg

Sendag 4 Klassisk iuleta.llerken: Karrysild, Ag & reje:r,.R:aget laks, Ribbensteg m/rodkal,
Lun leverpostej m/bacon, Skaereost & Juletrifli til kaffen - Serveres fra kl. 14-17

Mandag 5 Soyaglaserede stegte kodboller i thaisauce serveres m/stegte ris & grontsager

Tirsdag 6 Fisk i tempuradej m/hjemmeskaret fritter & gulerodsstave hertil sauce tatare

Onsdag 7 Noddepostej m/selleri serveres m/brunede kartofler & vegetarisk brun sauce

Torsdag 8 Julemedister serveres m/fledestuvet gronkal samt kartofler, redbeder & sennep

Fredag 9 Hakkeboffer i fad m/peberfrugter & paprikasauce hertil rastegte kartoffelbade

Lordag 10 Honsekodsuppe m/kod- & melboller - Tarteletter m/hons i asparges

Sy 11 Grydestegt rullesteg m/hjemmelavet julechutney. hertil skysauce & kartofler -
Julebradepandekage m/nougatcreme & mandariner

Mandag 12 Klassisk seggekage m/stegt flaesk serveres m/rugbroed, purleg & 1 gl. hvidtel

Tirsdag 13 Frikadeller krydret m/lidt jul serveres m/redkal & brun sauce samt kartofler

Onsdag 14 Kylling i karrysauce m/spaede grontsager serveres m/kokosris & frisk ananas

Torsdag 15 Vegetarisk breendende karlighed m/log & honning-timianstegte rodfrugter

Fredag 16 Lammekrebinetter serveres m/auberginegratin hertil kartoffelsalat

Borilag 17 So_]"a‘-ingefxrbagt laks m/sort sesam hfartil stegt.e nud.le:r, qrantsager & sod
chilisauce - Julezebler bagt m/marcipan hertil vanilje-citroncreme

Sehidts 18 Fl.aeskesteg m/sprod s.vxr severes m/rodkal, brun sauce & kogte kartofler -
Kirsebzerfromage m/ristede mandler

Mandag 19 Kalvelever m/bacon & champignon hertil floadesauce & persillekartofler

Tirsdag 20 Skindstegt kulmule m/grov cremet kartoffelkompot & stegte rosenkal

Onsdag 21 Spaghetti m/svampe & spinat i flode hertil revet parmesan samt groft bred

Torsdag 22 Forloren hare m/bacon serveres m/vildsauce & ribsgele samt kogte kartofler

Fredag 23 Kogt juleskinke serveres pa stuvede spinat hertil sma stegte kartofler

Fariiag 24 Klassisk andesteg m/aebler & svesker serveres m/r:adkdl, hvide & brunede
kartofler & brun sauce - Ris a la mande m/lun kirsebzersauce
Hjemmerort tunmousse m/brod - Kyllingegryde m/bacon, grenkalsblade,

Sendag @5 fennikel & marksvampe serveres m/safranris

Mandag 26 Julebuffet - Se opslag samt tilmelding i restuarant (husk tilmelding i god tid)

Tirsdag 27 Millionbef m/smag af lidt jul hertil kartoffelmos & enebarristede redbeder

Onsdag 28 Morksejfilet m/dildstuvning i butterdej serveres m/citronsauce & lose ris

Torsdag 29 Vegetarisk proteinrig blomkalskarry m/kartofler, kikaerter & brune linser

Fredag 30 Krebinetter m/ovnbagte rodfrugter serveres m/zertepesto & hjemmebagt bred

Lordag 31 Nytarsemenu - se opslag samt tilmelding i restaurant (husk tilmelding i god tid)

Ret til endringer forbeholdes. NB Manedsregning pa anden side NB vend

Take away kan afhentes fra kl. 17.30 ‘ ;
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