Menuplan
november

Tirsd 1 Citronstegte kyllingelar serveres m/bagte guleredder, rucola, mynteblade &
AR rosiner hertil kartoffelbade & parmesan-avocado mayonnaise
Onsdag 2  Nakkekotelet i sennepssauce m/arstidens grentsager & tiamianstegte kartofler
Torsdag 3  Stegt Brosme pa stuvede porrer toppede m/ristet bacon & dagens kartoffel
Fredag 4  Pariserbef m/kapers, peberrod, log, redbeder, pickles & ri seggeblomme
Lorda 5 Enebaergryde serveres m/bagt kartoffelmos i cocotte m/hasselnedder -
g Hjemmebagte rosinboller & varm kakao m/fleadeskum
Sendag 6 Frokost fra kl. 14-17: Spansk tapas tallerken samt lidt kage til kaffen
Mandag 7 Brazndende karlighed m/bacon & leg hertil syltede redbeder i tern & purleg
Tirsdag 8  Broccolideller m/krydrede tomatsauce serveres m/spaghetti & spidskalssalat
Onsdag 9  Stjerneskud de Luxe m/stegt fisk, reget laks, rejer, asparges, dressing & citron
Torsda 10 Mortens aften: Andesteg serveres m/hvide, brunede & franske kartofler samt
Rioaag andesauce & redkil - Gammeldags ablekage m/fladeskum
Fransk tema weekend: Migonbeffer af gris serveres m/pommes Anna samt
Fredag 11 : :
klassisk fransk ratatouillesauce
Lord 12 Fransk tema weekend: Fransk logsuppe serveres m/ostegratinerede toastbrod
reag Rort tatar sereveres m/ra seggeblomme, kartoffelfritter & aioli
Sendag 13 Fransk tema weekend: Boeuf Bourguignon serveres m/puree - Gateau Marcel
Mandag 14 Biksemad bare uden ked men med masser af grentsager, spejlaeg & rodbeder
Tirsdag 15 Boller i selleri serveres m/dampede kartofler toppede m/hakket persille
Onsdag 16 Stegt flaesk m/persillesauce anrettede m/kogte kartofler & syltede rodbeder
Torsdag 17 Hvidlegsstegte tigerrejer serveres m/stegte ris, urter i julienne & sursed sauce
Fredag 18 Hakkebef m/blede log, brun sauce & kartofler hertil hjemmelavet agurkesalat
Lerdag 19 Glaseret landskinke serveres m/fledekartofler - Honningkagehjerter
Bl 20 Frokost fra kl. 14-17: Sild m/karrysalat, fiskefilet m/remoulade & citron, s&g
g & rejer, lune frikadeller m/rodkal & skiveost samt lagkage til kaffen
Mandag 21 Hjemmelavet falafel serveres m/chiliristede kartofler & tahindressing
Tirsdag 22 Medister serveres m/stuvede spidskal, brunede kartofler, redbeder & sennep
Onsdag 23 Pasta m/stegt laks, cremet citronsauce m/babyspinat hertil revet parmesanost
Torsdag 24 Risengred m/smor & kanel - Fyldig grenkalssalat
Fredag 25 Pankopaneret crispy chicken m/spaede grontsager, sursod sauce & stegte ris
Jordskokkesuppe m/ristet aebletern - Lammepaprikagryde m/squash &
Lordag 26 k ;
artofler i tern
Ribbensteg n/spred svaer serveres m/brun sauce, redkal & dampede kartofler -
Sendag 27 3 5
Kanelbagte Grasten abler serveres m/racreme
Mandag 28 Fiskedeller serveres m/krydderurteremoulade & smerstegte kartofler m/dild
Tirsd 29 Sunde hotdogs m/ristet polser serveres i romainesalatblad m/honningsyltet
HSgaL rod spidskal, ristede log, agurketern & basilikumcreme & brendkarse
Onsdag 30 Karbonader serveres m/blomkalsgratin & brunet smer samt persillekartofler
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Take away kan afhentes fra kl. 17.30




