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Hvidloegsstegt lammekolle m/honningbagte gulerodder & spinatflodekartofler -

Lordag 1 Hyldebzersuppe m/sma zebletern & flodeskum
Honsesalat pa frisk ananas - Kogt kalv i hvidvin m/gulerod, perlelog &
Sendag 2 champignon serveres m/persillekartofler
Mandag 3 Millionbef af oksekod serveres m/kogt spaghetti toppede m/revet parmesan
Tirsdag 4 Noddebagt torsk m/lun persillerod-paeresalat hertil sennepsdressing & flutes
Onsdag 5 Skaldyrsfarseret kalkunbryst serveres m/cremet krebsesauce & vilde ris
Torsdag 6 Ratatouille gryde m/grove grontsager serveres pa luftig kartoffelmos
Fredag - Graesk tema weekend: Graeske fri!cadeller -serveres i hjertesal:ztblade m/tzatziki
toppede m/lynsyltede rodlog hertil rosmarinstegte kartoffelbade
Lerdag 8 Graesk tema wee;k?nd: Graesk Stifado Wstegte k.artoﬂer -
Graesk mangotrifli m/makroner, portvin & honning
Sondag 9 Graesk tema weekend: Frokost mezé: Graeske spcialiteter - fra kl. 14-17
Mandag 10 Ovndampet haverred serveres pa stegt spinat m/citronsauce & sma kartofler
Tirsdag 11 Skipperlabskovs serveres m/purleg, syltede redbeder, rugbred & smor
Onsdag 12 Flodegratinerede spidskal m/ristede pinjekerner serveres m/sod kartoffelmos
Torsdag 13 Boller i steerk karrysauce serveres m/jasminris & hot mangochutney
Fredag 14 Boefsandwich pa jysk manér m/frisk agurkesalat, blede log & brun sauce
Lerdag 15 Jordskokkesuppe m/friteret sebleskiver - Oksesteg m/madagascarpebersauce,
ovnbagt tomat & dagens kartoffel
Sendag 16 Moerbradgryde m/bacon & cock.tailpalser serveres m/grove pommes frites -
Romfromage m/flodeskum & ristede mandelflager
Mandag 17 Cremet risotto m/stegte champignon, spinat & grana Padano hertil baquette
Tirsdag 18 Klassisk biksemad serveres m/spejleeg & syltede redbeder
Onsdag 19 Laksefarseret redspaeettefilet pa spinat hertil appelsin beurre blanc & kartofler
Torsdag 20 Kylling tikka masala serveres m/blomkalsris, ristede mandler & kruspersille
Fredag 21 Deep pan pizza m/kedsauce toppede m/rucola & hvidlegsdressing
Lordag 22 Ungarnsk gullasch m/kartoffelmos - Panna cotta m/bailey & granataeblekerner
Frokost: Laksetapas: Ferskroget laks i roser - laksemousse m/rejechips -
Sondag 23 dildgravad laks - sennepsstuvede kartoffelsalat anrettet i en skon forvirring pa
sprod salat - kage til kaffen - fra kl. 14-17
Mandag 24 Frikadeller serveres m/hjemmelavet agurkesalat hertil brun sauce & kartofler
Tirsdag 25 Grentsagsstroganoff i cremet tomatflodesauce serveres m/vilde ris
Onsdag 26 Stegt fleesk m/persillesauce serveres m/kartofler & syltede redbeder
Torsdag 27 Citronbagt torskfilet m/rejestuvning hertil smorstegte kartofler m/krondild
Fredag 28 Stegte nudler m/svinekod & grontsager i gron kokos-karrysauce
Vildt aften: Stegt fasanbryst m/roquefortsauce, waldorfsalat & pommes rissolés
Lordag 29 .
Vilde skovbaer mousse
Sondag 30 Kold laks Bellevue - Skinkeculotte m/stuvede artiskokker & baconkartofler
Mandag 31 Svamperagout serveres m/sesamstegt broccoli, dampede ris & spejlaeg
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